
①豚バラ肉の角煮 ②赤魚のムニエル ③鮪(マグロ)のミンチカツ
根菜類とともに カレー風味 彩サラダ添え ２種のソースで

③ チョコレートのミニクレープ

Hi-Fiveランチ　お一人様税込　\1,600【霜月～11月～】

【前菜】赤烏賊（イカ）とキノコの和風マリネ

【一品】旬菜の炊き合わせ 銀餡かけ

11月の主菜 ◆下記より１品お選びください◆

★＋６００円で主菜をもう1品お選びいただけます★

【お食事】 ◆下記より１品お選びください◆

① 鶏五目の炊き込みごはん　　お吸い物

② 鮭とわさび菜の混ぜごはん　　お吸い物

【デザート】 ◆下記より１品お選びください◆

① ほうじ茶のアイスクリーム

② レモン風味のレアチーズムース ブルーベリー添え

ノンアルコール赤ワイン　“トラウベンモスト”

チリ産ワイン　“ネブリナ”　（赤・白・スパークリング）

【 表示価格はすべて消費税込の価格です】

珈琲 または 紅茶

ステーキランチ　お一人様　\3,300（税込）

上記“Hi-Fiveランチ”の主菜が

国産牛フィレ肉のグリル 120ｇになります

ランチタイム限定 ドリンクメニュー　（グラス）ALL ￥500
ノンアルコールスパークリングワイン “デュク・ドゥ・モンターニュ”


